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Storia

Dalla passione per la Valle d’Aosta e per i suoi sapori autentici

nasce la linea di prodotti firmati Lo Crotten: una selezione di

eccellenze locali e specialità artigianali che raccontano e

sanno di tradizione.

Nel 1998, in un piccolo magazzino, Sergio Blanc caricava a mano casse di

vino e prodotti locali: era l’inizio del suo sogno. Guidava, ordinava,

consegnava ogni giorno, vacanze comprese, piegandosi la schiena più

volte di quante ne abbia contate, ma a ogni curva della Valle d’Aosta

guadagnava un cliente, a ogni stretta di mano un alleato.

Oggi il magazzino è a Chambave, cuore dell’azienda, circondata da

rapporti esclusivi con alcune delle realtà più note della Valle d’Aosta.

Grazie alle sue fatiche, Lo Crotten è diventata leader in Valle e raccoglie

marchi prestigiosi, creando anche una propria linea di marmellate,

miele, polente, sughi e frollini. Sergio, scomparso il 1° dicembre 2021, ha

lasciato uno spirito e insegnamenti che vivono nei figli Matteo e Fabio,

che continuano a far viaggiare i sapori di casa con la stessa passione di
un tempo.

FabioMatteo

Sergio



Miele



Scuro e dal sapore deciso, il Miele di
Castagno Lo Crotten è perfetto per chi
apprezza gusti intensi e leggermente
amarognoli. Ottimo con formaggi
stagionati o su pane rustico.

Dal colore chiaro e dal gusto erbaceo, il
Miele di Tarassaco Lo Crotten ha un
profumo intenso e una dolcezza
equilibrata. Ottimo a colazione o
abbinato a formaggi freschi.

Ambrato e dal gusto balsamico, 
il Miele di Eucalipto Lo Crotten 
è intenso e persistente al palato.

Perfetto per tisane calde o
accostamenti saporiti.

Miele

I mieli Lo Crotten sono il frutto di una selezione accurata e di una

lavorazione rispettosa della natura. Genuini, intensi e ricchi di carattere:

proprio come dovrebbero essere...

Chiaro e dal profumo delicato, il Miele di
Tiglio Lo Crotten si distingue per il suo
gusto fresco e leggermente mentolato.

Ideale per dolcificare tisane o
accompagnare formaggi morbidi.

Castagno Tiglio

EucaliptoTarassaco

500 gr.



Chiaro e delicato, il Miele di Acacia Lo
Crotten ha un gusto morbido e
leggermente floreale. I preferito dai più
piccoli per dolcificare bevande o
accompagnare yogurt e frutta.

Dal profumo intenso e dal gusto
variegato, il Miele di Montagna Lo
Crotten è il risultato di una fioritura
spontanea e ricca. Ottimo a colazione
o per dolcificare in modo naturale.

Versatile e dal gusto equilibrato, il
Miele Millefiori Lo Crotten nasce da

diverse fioriture che ne esaltano
aroma. Ideale per l’uso quotidiano,

dalla colazione alla cucina.

Miele

Chiaro e raffinato, il Miele di Rododendro
Lo Crotten ha un sapore delicato e

lievemente fruttato. Perfetto da gustare al
naturale o con formaggi freschi.

Acacia Rododendro

MillefioriMontagna

500 gr.



Miele
500 gr.

Scura e aromatica, la Melata di Bosco Lo
Crotten è amata da tutti gli sportivi
perché è fonte naturale di energia e sali
minerali! Ideale, anche, per
accompagnare sia formaggi freschi che
stagionati.

Melata di Bosco

Blister di Miele

Quattro vasetti da 40 gr., quattro sfumature
di dolcezza. Il blister Lo Crotten racchiude
miele in formato mignon: l’idea perfetta per
un assaggio o una colazione speciale.



Frollini



Croccanti e ricchi di gusto, uniscono la
dolcezza del gustoso miele millefiori
dalla nota rustica delle noci. Perfetti per
una pausa naturale e senza glutine, con
tutto il sapore autentico di una ricetta
semplice e genuina.

Frollini

Dalla migliore produzione di miele milllefiori nasce una linea di frollini

semplici, naturali e senza glutine. Preparati con miele e ingredienti 100%

naturali, sono perfetti per chi cerca gusto e genuinità in ogni morso.

Semplici, profumati e genuini, questi
frollini sono realizzati con miele e

materie prime selezionate. Perfetti a
colazione o per una pausa dolce, sono
naturalmente senza glutine e prodotti

con miele millefiori.

Miele e Noci Miele

150 gr.



Croccanti e ricchi di gusto, uniscono la
dolcezza del gustoso miele millefiori
alla nota rustica delle nocciole. Perfetti
per una pausa naturale e senza glutine,
con tutto il sapore autentico di una
ricetta semplice e genuina.

Frollini

Miele e Nocciole

150 gr.



Funghi



Porcini selezionati e tagliati a mano,
conservati in olio di oliva per esaltarne
aroma e consistenza. Il vasetto da 520 g
è perfetto come antipasto.

Un mix selezionato di funghi lavorati
con cura e conservati nell’olio di oliva.
Il Misto Funghi Lo Crotten da 290 g è
ottimo come antipasto, contorno o per
arricchire piatti rustici.

Porcini selezionati e tagliati a mano,
conservati in olio di oliva per

esaltarne il sapore. Il vasetto da 290 g
è ideale per un antipasto 

sfizioso o un contorno.

Funghi

Porcini interi di alta qualità, conservati in
olio di oliva per mantenerne intatto il
profumo e la consistenza. Il vasetto da

290 g è perfetto per chi ama sapori decisi
e preparazioni genuine.

Porcini Tagliati Porcini Interi

Porcini Tagliati Misto Funghi

Lavorati con cura e conservati in olio di oliva, i funghi Lo Crotten portano

in tavola tutto il sapore della tradizione. Funghi interi o tagliati, misti o

selezionati: pronti da gustare, ideali per antipasti e piatti rustici.



Chiodini teneri e saporiti, conservati in
olio di oliva per esaltarne il gusto
naturale. Il vasetto da 290 g è perfetto
per antipasti, contorni o ricette dal
tocco rustico.

Un mix ricco di natura l’Antipasto Lo
Crotten all’Olio di Oliva da 520 g è
pronto da servire: perfetto per aperitivi,
taglieri o piatti tipici.

Funghi

Dal sapore delicato e dalla consistenza
compatta, i Funghi Muschio Lo Crotten

sono conservati in olio di oliva per
mantenerne intatto l’aroma. Il vasetto da
290 g è ideale per antipasti o piatti della

tradizione.

Chiodini Funghi Muschio

Antipasto



Confetture



Intensa e profumata, la Confettura
Extra di Mirtilli Lo Crotten è ricca di
frutta e dal gusto autentico. Perfetta per
colazioni, crostate o da gustare al
cucchiaio.

Due frutti rossi, un solo equilibrio di
gusto. La Confettura Extra Lamponi e
Fragole Lo Crotten è morbida, fragrante
e ideale per colazioni golose o dolci
fatti in casa.

Extra Lamponi Fragole

Confetture

Un mix goloso di piccoli frutti, per una
confettura dal sapore vivace e naturale.

La Confettura Extra di Frutti di Bosco Lo
Crotten è ideale a colazione o per farcire

dolci fatti in casa.

Extra Mirtilli Extra Frutti di Bosco 

Le confetture Lo Crotten nascono da frutta selezionata e ricette semplici,

per un gusto pieno e autentico. Accanto alle confetture, le composte

offrono un’alternativa naturale e tutta la bontà della frutta.

Dolce e delicata, unisce la dolcezza
dei fichi alla freschezza delle mele. La

Confettura Extra Fichi e Mele 
Lo Crotten è perfetta con 

formaggi o a colazione.

Fichi e Mele

400 gr.



Prodotta con sole mele Renette 100%
valdostane, confettura extra esalta il
gusto leggermente acidulo di un frutto
simbolo della tradizione. Ideale a
colazione o con formaggi stagionati.

Due frutti rossi, un solo equilibrio di
gusto. La Confettura Extra Lamponi e
Fragole Lo Crotten è morbida, fragrante
e ideale per colazioni golose o dolci
fatti in casa.

Extra Pere Noci Uvetta

Confetture

La dolcezza delle mele si unisce alla
vivacità del ribes in una confettura dal

gusto fresco e bilanciato. Perfetta per la
colazione o per accompagnare dolci e

formaggi.

Extra Mele Renette Mele Ribes

Extra Pesche Amaretti

Prodotto goloso con un mix di pesche e
il gusto intenso dell’amaretto, ideale

per crostate o come sfiziosa prima
colazione.

400 gr.



Con il suo equilibrio di gusto, la
Composta di Lamponi Lo Crotten è
morbida, fragrante e ideale per
colazioni golose o dolci fatti in casa.

Composta Lamponi

Confetture

Tutta la dolcezza delle fragole in  una
composta dal gusto fresco e bilanciato.

Perfetta per la colazione o per
accompagnare dolci e formaggi.

Composta Fragole

Preparata in modo artigianale con
una cottura lenta e pochi ingredienti,

questa preparazione di albicocche
contiene meno zuccheri rispetto a

una confettura tradizionale. 

Composta Albicocche

Preparazione Mirtilli

Preparata in modo artigianale con una
cottura lenta e pochi ingredienti, questa
preparazione di mirtilli contiene meno
zuccheri rispetto a una confettura
tradizionale. 

400 gr.



Set di 4 vasetti da 35 gr. elegante e
pratico, perfetti per colazioni,
degustazioni o idee regalo. Una
selezione pensata per chi ama
assaporare il gusto autentico delle
confetture, in un formato comodo e
ricercato.

Confetture

Blister di Confetture



Castagne



Castagne cotte e avvolte nella dolcezza
del miele. Le Castagne Candite al Miele
Lo Crotten da 220 gr. sono una
specialità naturale, da gustare da sole o
come dessert e per accompagnare
formaggi.

Le Castagne Sciroppate al Naturale Lo
Crotten dal gusto autentico , sia in
versione d 380 gr. che da 850 gr., sono
perfette da usare in cucina e in
abbinamento alla panna.

Sciroppate al Naturale

Castagne

Castagne immerse in uno sciroppo al miele,
per un sapore ricco e avvolgente. Le

Castagne Sciroppate Lo Crotten, sia in
versione d 380 gr. che da 850 gr., sono ideali

al naturale, con panna o come dolce. 

Condite al Miele Sciroppate Al Miele

Dalla farina fino ai marroni sciroppati: la linea alla castagna Lo Crotten

valorizza uno dei frutti simbolo dell’autunno valdostano. Prodotti

artigianali e genuini, con castagne selezionate e gusto autentico.

Per un gusto deciso e avvolgente. Le
Castagne alla Grappa Lo Crotten da

380 gr.  sono perfette per
accompagnare ogni dessert.

Sciroppate Alla Grappa



La deliziosa Crema di Marroni Lo
Crotten da 400 gr. è l’ideale per una
colazione sana e ricca di gusto, perfetta
da spalmare sul pane per un dolce
inizio di giornata. 

Castagne essiccate lentamente, secondo
tradizione. Nelle confezione da 500 gr. è
perfetta per zuppe, dolci o piatti rustici,
da reidratare e gustare in tutta la 
loro naturale bontà.

Secche

Castagne

Crema di Marroni

Ottenuta da castagne essiccate e
macinate a pietra, la Farina di

Castagne Lo Crotten da 500 gr. è
ideale per preparare dolci, pane,

polenta , gnocchi o pasta fatta in casa. 

Farina



Tegole



Biscotti sottili e croccanti a base di
nocciole, preparati artigianalmente
secondo la ricetta tradizionale
valdostana. Perfetti da gustare con una
bevanda calda o come dolce leggero a
fine pasto. Astuccio da 200 g.

Tegole
Le Tegole, il biscotto per eccellenza della tradizione valdostana, sono

interpretate da Lo Crotten con una ricetta artigianale a base di nocciole.

Il risultato è una sfoglia croccante e sottile, proposta nella versione

classica o arricchita da una golosa copertura al cioccolato.

Biscotti croccanti alle nocciole, arricchiti
da una golosa copertura di cioccolato

fondente. Una variante ancora più
irresistibile della tradizione valdostana.

Astuccio da 250 g.

Classiche Cioccolato



Croccanti cialde alle nocciole dal gusto
autentico della Valle d’Aosta. Ideali da
gustare in ogni momento, nella pratica
vaschetta da 150 g.

Tegole

Croccanti cialde alle nocciole ricoperte di
finissimo cioccolato fondente.

Un’eccellenza valdostana in formato
vaschetta da 200 g, perfetta per un tocco

goloso in ogni momento.

Classiche Cioccolato



Polenta



La Farina di Mais Bramata Lo Crotten, 
a macinatura grossa, da 1.000 gr, è
perfetta per una polenta rustica dal
gusto autentico. Ideale con carni,
formaggi o sughi saporiti.

Polenta

Farina di mais a grana grossa, da 1.000
gr., ideale per chi ama la polenta dal

carattere deciso e la consistenza corposa.
Perfetta con formaggi fusi, selvaggina o

sughi robusti.

Mais Bramata

Le nostre farine per polenta, sono macinate a pietra e selezionate con

cura. Perfette per piatti caldi e autentici, portano in tavola tutto il sapore

della tradizione alpina.

La soluzione perfetta per chi ha poco
tempo ma non vuole rinunciare al

gusto autentico. Farina di mais
precotta, da 500 gr., pronta in soli 2

minuti: veloce, pratica e buona.

Polenta Istantanea

Polenta Rustica

Taragna

Nel suo formato da 1.000 gr, questa
polenta unisce farina di mais integrale e
grano saraceno per un risultato rustico.
Perfetta con burro e formaggi di
montagna.



Piatto gustoso e pronto in 2 minuti per
portare in tavola un tocco di raffinatezza.

Formato da 500 gr.

Istantanea Tartufo

Polenta

Nel pratico formato da 500 gr, la nostra
polenta istantanea integrale racchiude
il gusto autentico della tradizione. 
La scelta per chi cerca un
piatto rustico e nutriente.

Rustica Istantanea

Una polenta profumata ai funghi porcini
da 500 gr., facile da preparare e perfetta i
piatti rustici dal sapore 
di montagna.

Istantanea Porcini

Nel suo formato da 500 gr, questo
grande classico della cucina di

montagna unisce farina di mais e
grano saraceno. Pronta in pochi

minuti!

Taragna Istantanea



Polenta

Il sapore della montagna in un piatto
pronto in 3 minuti. Farina di mais
precotta arricchita con erbe aromatiche
alpine, da 500 gr., per una polenta
profumata e facile da preparare.

Polenta Alle Erbe

Farina di mais da 500 gr. arricchita con
veri funghi porcini essiccati: perfetta per

una polenta profumata e dal sapore
intenso. Un piatto pratico e completo, che

unisce tradizione e gusto. 

Polenta con Porcini



Sughi



Un sugo semplice e profumato,
preparato con funghi selezionati e
ingredienti naturali. Il Sugo ai Funghi
Lo Crotten è pronto da versare sulla
pasta o da abbinare alla polenta. 

Ricco e avvolgente, il Ragù di Cinghiale
Lo Crotten è preparato con carne
selezionata! Ideale per piatti rustici e
saporiti, perfetto con pasta all’uovo o
polenta fumante. 

Ragu di Cinghiale 

Sughi

Dal sapore intenso e deciso, il Ragù di
Cervo Lo Crotten è preparato con carne
selezionata e una cottura lenta secondo

tradizione. Perfetto per pappardelle,
tagliatelle o per accompagnare la polenta.

.

Funghi Ragu di Cervo

I sughi e ragù Lo Crotten sono preparati con ingredienti selezionati e

ricette tradizionali. Dal gusto deciso della selvaggina all’aroma dei funghi

porcini, ogni vasetto è pronto per dare sapore autentico a pasta o polenta.

Un ragù corposo e bilanciato, dove la
salsiccia si unisce ai funghi per un

gusto avvolgente. Il Ragù di Salsiccia e
Funghi Lo Crotten è ideale 
per primi rustici o polenta.

Ragu Salsiccia e Funghi

180 gr.



Delizie Gourmet



Soffice e profumato, arricchito con Génépi
Savio, storico liquore alpino. Lavorato con
lievito madre e cura artigianale, nella
versione da 500 gr. è il dolce perfetto per
celebrare la tradizione.

Fette di mele essiccate a bassa
temperatura da 100 gr., senza zuccheri
aggiunti né conservanti. Snack salutare
e naturale, ideale da gustare da solo o
accostato a yogurt e dessert.

Mele Secche

Delizie Gourmet

Vasetto da 280 gr. di crema filante
preparata con Fontina Valdostana DOP,

uova e un tocco di burro. Ricetta della
tradizione alpina valdostana, perfetta su

crostini, verdure o patate.

Génépi Gourmand Fonduta

Delizie Gourmet: sapori unici e autentici dalla Valle d’Aosta.

 Protagonista il Dolce Génépi Gourmand, soffice e aromatico.

 Con fonduta pronta, mele secche e salse artigianali per ogni

abbinamento.

Un mix di 4 vasetti da 35 gr. di salse
gustose e creative, perfette per

accompagnare formaggi, carni o
aperitivi.

Blister Salse



Risotti



Il sapore autentico della tradizione, con la
cremosità della fontina che avvolge ogni
chicco. Un classico di montagna, semplice
e deciso.

Un equilibrio delicato tra dolcezza e
carattere, con mele della Valle d’Aosta e
noci. Un risotto perfetto per chi cerca
un gusto diverso ma armonioso.

Mele & Noci

Risotti

Un richiamo ai sapori di casa, con
ingredienti selezionati e mele della Valle
d’Aosta. Un piatto genuino, che racconta

la cucina di una volta.

Alla Valdostana della Tradizione

Pratici, veloci e ricchi di gusto: i risotti Lo Crotten portano in tavola i

sapori della Valle d’Aosta in pochi minuti. Basta aggiungere acqua,

cuocere e completare a piacere per un piatto autentico, pronto tra i 10 e i

18 minuti.

Profumato e intenso, con tutto il
gusto dei funghi porcini.

 Un grande classico, ricco e
avvolgente.

Porcini



Fresco e leggero, con un mix di verdure
che richiama i profumi dell’alta quota.
 Perfetto per un piatto equilibrato e
saporito.

Risotti

Morbido e avvolgente, con la dolcezza
naturale della zucca.

 Un risotto semplice e rassicurante,
ideale in ogni stagione.

Verdure Zucca



Distribuzione

In esclusiva per la Valle d’Aosta 

Lo Crotten distribuisce 🚛



Lo Crotten

📍

Località Prati 15

11023 Chambave (Ao)

�

📞

Telefono

+39 327 950 8765

�

📧

Email

vendite@locrotten.it

tel:+393279508765
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